УПРАВЛЕНИЕ ОБРАЗОВАНИЯ АДМИНИСТРАЦИИ МУНИЦИПАЛЬНОГО ОБРАЗОВАНИЯ  ГОРОДСКОГО ОКРУГА  «УСИНСК»

«УСИНСК» КАР КЫТШЫН МУНИЦИПАЛЬНÖЙ ЮКÖНЛÖН

 АДМИНИСТРАЦИЯСА  ЙÖЗÖС  ВЕЛÖДÖМÖН  ВЕСЬКÖДЛАНIН 

П Р И К А З

   25 сентября 2018 года





    


   № 893 

г.Усинск

О проведении  конкурса на лучшую организацию питания в муниципальных образовательных организациях, подведомственных управлению образования администрации муниципального образования городского округа «Усинск»

в 2018-2019 учебном году.

.

 В целях активизации деятельности  муниципальных образовательных организаций, функции и полномочия учредителя в отношении которых осуществляет Управление образования администрации муниципального образования  городского округа «Усинск»  (далее – Управление образования), по совершенствованию организации  питания учащихся и воспитанников, выявления и распространения опыта  образовательных организаций, эффективно работающих по развитию системы питания обучающихся, привлечения внимания педагогической, родительской общественности к вопросам здорового питания 

П Р И К А З Ы В А Ю:

1. Провести с 01.10.2018 года по 30.03.2019 года  конкурс на лучшую организацию питания в  муниципальных образовательных организациях, подведомственных управлению образования администрации муниципального образования городского округа «Усинск» в 2018-2019 учебном году (далее - Конкурс).
2. Утвердить  Положение   о проведении Конкурса (Приложение 1).
3. Утвердить состав конкурсной комиссии (Приложение 2).
4. Отделу  по хозяйственной и безопасной деятельности образовательных организаций (Галлямов В.Ф.), отделу общего образования (КунцевичЕ.В.), обеспечить организацию и проведение Конкурса;
5. Информационно-методическому отделу (Иванова В.В.)  запланировать и провести церемонию награждения победителей Конкурса 07 апреля 2019 года.
6. Руководителям образовательных организаций:

· Обеспечить информирование участников образовательных отношений о порядке проведения Конкурса.
· Обеспечить своевременную подачу заявок на участие образовательной организации в Конкурсе.
7. Контроль за исполнением приказа  возложить на заместителя руководителя управления образования Красовскую А.В..
Руководитель

управления образования






 
Ю.А.Орлов
Красовская А.В.
27365

Рассылка:Орлов, Красовская, Белецких, ОХиБДОО, ООО , все ОО

Приложение1
Утверждено
приказом управления образования

 от 25.09.2018 . № 893
ПОЛОЖЕНИЕ

О конкурсе на лучшую организацию питания в муниципальных  образовательных организациях, подведомственных управлению образования администрации муниципального образования городского округа «Усинск»

в 2018-2019 учебном году.

1. Общие положения

Настоящее Положение определяет порядок организации и процедуру проведения  конкурса  на лучшую организацию питания в муниципальных  образовательных организациях, подведомственных управлению образования администрации муниципального образования городского округа «Усинск» в 2018-2019 учебном году  (далее – Конкурс).
1.1. Конкурс проводится  Управлением образования администрации муниципального образования городского округа «Усинск» (далее - Управление образования).

1.2. Проведение Конкурса предполагает оценку существующей системы обеспечения горячим питанием обучающихся  образовательных организаций, ее эффективность, уровень профессионализма работников столовой, творческой индивидуальности и личного мастерства поваров.

1.3. Основные принципы организации Конкурса:

- добровольность участия;

- открытость и достоверность представленной информации;

- объективность оценки;

- равные возможности участников Конкурса.
2. Цель и задачи Конкурса

2.1. Цель Конкурса - совершенствование организации питания обучающихся, внедрение инновационных технологий кулинарной продукции, современных форм и методов предоставления качественного и сбалансированного питания, распространение лучшего опыта работы, популяризация принципов здорового питания в образовательных организациях. 
2.2. Основные задачи Конкурса:

- выявление лучших образцов организации горячего питания обучающихся;

- внедрение современных форм и методов обслуживания обучающихся;

- распространение передового опыта по обеспечению обучающихся качественным питанием, формированию культуры и принципов здорового питания;

- совершенствование профессионального мастерства поваров столовых, популяризация и повышение престижа профессии, стимулирование творческого подхода к организации питания;
- внедрение новых технологий в приготовлении блюд, реализация принципов здорового питания;
- расширение ассортимента блюд, рекомендуемых для включения в рацион детского питания;

- привлечение общественного внимания к деятельности образовательных организаций по созданию условий для организации качественного сбалансированного питания; 

- повышение культуры обслуживания и улучшение качества питания в столовых образовательных организаций.
3. Организационное обеспечение Конкурса

3.1. Организационное обеспечение Конкурса осуществляет  конкурсная комиссия Конкурса, состав которой утверждается приказом  управления образования администрации муниципального образования городского округа «Усинск». 

3.2.  Конкурсная комиссия:

- устанавливает процедуру проведения Конкурса и критерии оценивания конкурсных заданий;

- осуществляет экспертизу конкурсных работ и соблюдение требований к содержанию и оформлению материалов, представленных на Конкурс;

- подводит итоги и определяет победителей Конкурса;

- обеспечивает размещение информации о проведении и итогах Конкурса, на официальном сайте управления образования администрации муниципального образования городского округа «Усинск».
4. Участники и сроки проведения  Конкурса

4.1. К участию в Конкурсе приглашаются образовательные организации, реализующие программы дошкольного образования, начального общего, основного общего и среднего общего образования и работники столовых (без ограничения стажа работы и возраста) муниципальных образовательных организаций.
4.2. Конкурс проводится в 2 этапа:

1 этап – заочный – проводится в период с 01 октября 2018г. по 31декабря 2018 г.

 Конкурсная комиссия Конкурса на данном этапе проводит экспертизу предоставленного портфолио, изучает на местах ассортимент, технологию и качество приготовления блюд, подводит итоги, начисляет баллы. 
2 этап – очный – проводится  с 09 января 2018 г по 30.03.2019г.  и предполагает:

·  Для общеобразовательных организаций участие в испытании «Кулинарный поединок».
· Для дошкольных образовательных организаций  проведение «Дня открытых дверей»  для родителей (законных представителей) по вопросу организации питания  с дегустацией блюд. 

Победители конкурса  определяются по количеству  набранных баллов по  номинациям:
- «Лучшая столовая городской школы»; 

- «Лучшая столовая сельской школы»;

- «Лучшая столовая городского детского сада»; 

- «Лучшая столовая сельского детского сада»;
4.3.  К участию  в республиканском этапе Конкурса допускаются победители  муниципального этапа Конкурса.

5.Организация и порядок проведения Конкурса

5.1. Для участия в  Конкурсе необходимо представить в конкурсную комиссию следующие материалы:

- заявку на участие в Конкурсе, содержащую информацию об участнике (приложение 1);

- презентацию «Наша столовая» (видеоматериалы во временном промежутке до 10 минут);

- портфолио участника Конкурса (приложение 4), содержащее:

1) информационную карту участника (приложение 3). 

Информационная карта с приложениями размещается на сайте общеобразовательной организации и представляется на Конкурс на электронном носителе;

2) пояснительную записку с обоснованием выбора блюд для обедов;

3) технологические карты (ТК) (приложение 2);

4) согласованное с территориальным отделом  Управления Федеральной службы по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия человека по РК  в г. Усинске  цикличное  меню ( для общеобразовательной организации) и утвержденное руководителем  образовательной организации цикличное  меню;
5) фотографии (блюд, пищеблоков и обеденных залов);

6) выставку мучных изделий столовой (фотография одного вида выпечки, технологическая карта блюда с сервировкой стола обучающихся и воспитанников).

5.2. В срок до 01 декабря 2018 г.  участники Конкурса формируют пакет конкурсных материалов и направляют их в конкурсную комиссию.
5.3 По итогам экспертизы представленных конкурсных материалов  начисляются баллы.
5.5. Конкурсные материалы официально не рецензируются и не возвращаются. Результаты экспертизы с участниками Конкурса не обсуждаются, апелляции на решения  конкурсной комиссии Конкурса не принимаются.
6. Критерии оценки

6.1. Общая оценка экспертизы конкурсных материалов складывается из оценки пояснительной записки, каждой технологической карты отдельно, фотоматериалов, результатов тестирования. Оценивание проводится по пятибалльной системе по каждому критерию.

6.2. Критерии оценки пояснительной записки:

- обоснование выбора блюд и их сочетания;

- соблюдение принципов здорового питания;

- оригинальность идеи.

6.3. Критерии оценки технологической карты:

- доступность, качество и безопасность сырья;

- содержание белков, жиров, углеводов, микро - и макроэлементов, пищевая ценность;

- включение в состав блюда инновационных продуктов;

- совместимость пищевых продуктов при приготовлении блюда;

- возможность использования для массового приготовления в столовых образовательных организаций;

- возможность взаимозаменяемости сырья;

- стоимость готового блюда.


6.4. Критерии оценки фотоматериалов:

- внешний вид каждого блюда;

- внешний вид каждого комплексного обеда;

- эстетическое состояние пищеблока, обеденного зала, линии раздачи;

 - внешний вид участника Конкурса (соответствие требованиям СанПин).

6.5. Критерии оценки очного этапа:

- внешний вид блюд;

- подача и сервировка обеда;

- вкусовые характеристики.

6.6. Особое мнение конкурсной комиссии (дополнительная оценка по материалам, представленным образовательной организацией с обоснованием мнения).
7. Оценка конкурсных работ и подведение итогов Конкурса

7.1. Конкурсная комиссия оценивает конкурсные материалы в баллах в соответствии с критериями Конкурса.

7.2. Общий балл, присуждаемый каждой работе, производится по сумме баллов всех членов конкурсной комиссии. По работам, претендующим на призовое место и набравшим одинаковое количество баллов, проводится голосование, и учитываются их личные достижения (представленные грамоты, дипломы, благодарственные письма).

7.3. Итоги оформляются конкурсной комиссией в виде протокола.

7.4. Решения конкурсной комиссии по итогам Конкурса утверждаются приказом.

8. Награждение победителей и призеров Конкурса

8.1. Победители и призеры Конкурса награждаются Почетной грамотой управления образования администрации муниципального образования городского округа «Усинск».
8.2. Участники Конкурса награждаются благодарностями управления образования администрации муниципального образования городского округа «Усинск». 
8.3. Звания «Лучшая столовая городской школы», «Лучшая столовая сельской  школы»,  «Лучшая столовая городского детского сада», «Лучшая столовая сельского  детского сада», присуждается участникам Конкурса, занявшим I место в соответствующей номинации.

8.4. Участники Конкурса, занявшие первые места в своих номинациях, рекомендуются для участия в республиканском конкурсе «Лучшая столовая образовательной организации».
8.5. Организаторы Конкурса по согласованию с автором могут использовать материалы в некоммерческих целях. Право использования материалов остается за организатором Конкурса.

Приложение 1
ЗАЯВКА 
на участие  конкурсе на лучшую  организацию питания в  муниципальных образовательных организациях.
	1.
	Наименование образовательной организации
	

	2.
	Адрес образовательной организации:

- юридический;

- фактический
	

	3.
	Телефон, факс
	

	4.
	Руководитель образовательной организации  (ФИО, полностью)
	

	5.
	Сведения об участнике(ах) конкурса

- ФИО (полностью)
- образование
- общий стаж в профессии
- должность (с указанием разряда)
- стаж работы в столовой образовательной организации
- контактный телефон (в т.ч. сотовый)
	

	6.
	ФИО и телефон специалиста органа местного самоуправления, осуществляющего полномочия в сфере образования, ответственного за участие представителей муниципалитета в конкурсе
	


Даю свое согласие на обработку моих указанных выше персональных данных в целях участия в конкурсе «Лучшая столовая образовательной организации». Даю разрешение на использование материалов в некоммерческих целях для размещения в сети Интернет, публикаций в буклетах и периодических изданиях с возможностью редакторской обработки.

Участник конкурса                                 _________________               ФИО

                                                                Подпись

Руководитель

образовательной организации               _________________               ФИО

М.П. 
                                                     Подпись
Приложение 2
Технологическая карта кулинарного изделия
Наименование кулинарного изделия (блюда):

	Наименование сырья
	Расход сырья и полуфабрикатов

	
	1 порция
	100 порций

	
	Брутто, г
	Нетто, г
	Брутто, кг
	Нетто, кг

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	Выход:
	-
	-
	-


Цена одной порции

Химический состав, витамины и микроэлементы на 1 порцию:

	Белки (г):
	

	Жиры (г):
	

	Углеводы (г):
	

	Энергетическая ценность (ккал):
	



Технология приготовления: с указанием процессов приготовления и технологических режимов
Приложение 3
Информационная карта участника  конкурса на лучшую организацию питания в  муниципальных образовательных организациях
	№
	Направления
	

	1
	Сведения об организации питания
	

	
	Полное наименование образовательной организации в соответствии с Уставом
	

	
	Тип столовой (школьно-базовая столовая, сырьевая, доготовочная, буфет – раздаточная).
	

	
	Количество обучающихся:

- всего

- получают горячее питание (количество, %)

- получают двухразовое питание (количество, %)
	

	
	Стоимость завтрака, обеда (руб.)
	

	
	Использование новых форм в организации обслуживания обучающихся (воспитанников) (фито - бар, кислородные коктейли, возможность выбора блюд).
	

	
	Безналичный расчет за питание обучающихся.
	Краткое описание системы безналичного расчета.

	
	Использование современных информационно-программных комплексов для управления организацией питания и обслуживания обучающихся.
	Краткое описание.

	2
	Техническое состояние производственных и служебно-бытовых помещений в соответствии с СанПиН
	

	
	% оснащения пищеблока технологическим оборудованием и иным оборудованием.
	В приложении предоставить перечень оборудования и не более 5-ти фотографий.

	
	Количество посадочных мест и соответствие мебели в обеденном зале.
	В приложении не более 2-х фотографий обеденного зала

	
	Соответствие требованиям по соблюдению личной гигиены обучающихся (воспитанников) (раковины, дозаторы для мыла, сушка для рук) 
	В приложении 1 фотография

	
	Стенды: уголок потребителя; информационный стенд по здоровому питанию.
	Название и тематическое содержание стендов, в приложении 2 фотографии.

	3
	Укомплектованность столовой профессиональными кадрами
	

	
	Численность работников пищеблока.
	

	
	Уровень профессионализма работников столовой.
	Ф.И.О., должность, сведения о профессиональном образовании. В приложении предоставить копии документов об образовании.

	
	Дополнительное профессиональное образование (повышение квалификации, переподготовка).
	Год прохождения курсов повышения квалификации, их тематика. В приложении предоставить копии документов о повышении квалификации.

	4
	Меню столовой образовательной организации
	

	
	Проведение мероприятий по повышению качества, расширению ассортимента блюд и изделий в учебном году: 

- тематические дни;

- школы кулинарного мастерства;

- выставки-дегустации.
	Перечислить не более 3-х мероприятий, которые были проведены в учебном году, в приложении предоставить цикличное меню и фотографии не более 2-х по каждому мероприятию.

	
	Презентация о приготовлении поварами столовой горячего завтрака.
	Указать ссылку на страницу сайта образовательной организации, где размещена презентация, выполненная в программе Power Point, содержащая не более 10 слайдов с использованием информационных и фото - материалов о приготовлении блюд. В приложении предоставить презентацию на бумажном и электронном носителе.

	5
	Пропаганда здорового питания
	

	
	Видео-ролик флешмоб «Мой друг витамин» (до 2-х минут).
	Ф.И.О. автора видеоролика (обучающегося или группы обучающихся), название и ссылку на сайт образовательной организации с его размещением. В приложении предоставить ролик на электронном носителе.

	6
	Обобщение и распространение опыта работы
	

	
	Публикации в СМИ материалов о работе столовой, организации питания в школе, о работниках столовой в 2017-2018 учебном году.
	Указать название СМИ, название статьи или передачи,  №, дату выхода в эфир или публикации. В приложении предоставить по возможности скриншоты или копии материалов.

	
	Отражение работы столовой на образовательно-информационном портале образовательной организации.
	Указывается ссылка на страницу школьного сайта, в приложении предоставить скриншоты на бумажном носителе


Директора ОО ______________________________________________ /подпись, Ф.И.О./
           М.П.

Приложение 4
Структура и содержание «Портфолио»

участника  конкурса на лучшую организацию питания в  муниципальных образовательных организациях
1. «Портфолио» представляет собой комплект следующих материалов и документов:

- заявку на участие в Конкурсе, содержащую информацию об участнике (ФИО, образование, общий стаж в профессии, наименование образовательной организации, стаж работы в столовой образовательной организации);

- документы и фотоматериалы двух комплексных обедов (для детей младшего возраста (3-5), (7-10) и старшего возраста (5-7), (11-17 лет)), состоящих из холодного блюда или закуски, первого блюда, второго блюда, сладкого блюда или напитка;
- пояснительную записку с обоснованием выбора блюд для школьных обедов (1-2 страницы формата А4, шрифт — Times New Roman, 14 пт, интервал — 1);
- технологические карты каждого блюда (всего не менее 8 технологических карт) - калорийность блюд и норма отпуска должны соответствовать возрастной категории потребителя (приложение 4);
- фотоматериалы:

- каждого блюда отдельно;
- каждого комплексного обеда, сервированного в столовой;

- дегустации обеда (обучающимися (воспитанниками), педагогами, родителями (законными представителями)).

2. Отзывы обучающихся (воспитанников), педагогов, родителей (законных представителей), и результаты дегустации  обедов (не более 6 отзывов, 1/3 страницы формата А4, шрифт - Times New Roman, 14 пт, интервал - 1).
3. Грамоты, дипломы, благодарственные письма за последние 3 года (ксерокопии).
4. 4 фотографии участника Конкурса в столовой за работой (обслуживание детей на линии раздачи, приготовление блюда, общая (с коллективом пищеблок), оформление буфета и т. п., всего не более 5 фото).

5. Информационная карта участника конкурса «Лучшая столовая образовательной организации» (приложение 5).

6. Конкурсные материалы («Портфолио») должны быть заверены печатью образовательной организации, выдвигающей соискателя на Конкурс.

Требования к фотографиям

Общие требования:

· Формат файла: JPG, JPEG;

· Разрешение изображения 200-300 dpi
Не принимаются фотографии низкого качества: смазанные, засвеченные, затемненные.

Блюда: 

· фон – однородный;

· не менее 2-х фотографий на 1 блюдо;

· в кадре не должны присутствовать посторонние  предметы;

· ракурс - сбоку, сверху. 

Приложение 2

Утверждено

приказом управления образования

 от 25.09.2018. № 893
Состав конкурсной комиссии 
Конкурса  на лучшую организацию питания в  муниципальных образовательных организациях,  подведомственных управлению образования администрации муниципального образования городского округа «Усинск» в 2018-2019 учебном году.

1. Орлов Ю.А.- руководитель управления образования, председатель конкурсной комиссии;

2. Гаврилова О.О. - председатель Общественного совета при управлении образования, член конкурсной комиссии;

3. Красовская А.В. – заместитель руководителя управления образования, член конкурсной комиссии;

4. Залученова Г.В.- главный специалист отдела общего образования управления образования, член конкурсной комиссии;

5. Курмашева Л.М.- руководитель службы охраны труда управления образования, член конкурсной комиссии;

6. Лукьянова Е.В. – главный специалист отдела общего образования, член конкурсной комиссии;

7. Пирогова  Ю.Ю. – методист информационно методического отдела, член конкурсной комиссии.
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